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CIRCOLARE N.157   
 

Ai/alle docenti  delle classi 

Ai genitori e agli/alle studenti/studentesse 
Prizzi  dell’Istituto di Istruzione Secondaria Superiore Lercara Friddi

 
 

Oggetto: Svolgimento delle attività propedeutiche  in vista della 
INFORMATIVA del 27/11/2024 dal titolo
INNOVATIVI PER LA PRODUZIONE DI PIANTE 
NUTRACEUTICO COLTIVATE IN SICILIA”
ALLA SCOPERTA DEI PRODOTTI E DEI LUOGHI DELL’ALTO BELICE 
CORLEONESE” 
 
Si comunica alle SS.LL. che,  in vista  della 
“VALIDAZIONE DI PROTOCOLLI I
OFFICINALI DI INTERESSE NUTRACEUTICO COLTIVATE IN SICILIA”
ENOGASTRONOMICI ALLA SCOPERTA 
BELICE CORLEONESE” che avrà luogo presso  l
classi IV U e V U dell’indirizzo Agrario
della seguente scansione temporale:

19/11/2024: classe 5U dalle 8:10 alle 13
C/da Cicirello del Comune di Prizzi, appezzamento di terreno messo
lo svolgimento delle attività tecnico 
mettere in pratica le tecniche di raccolta delle olive con l’ausilio di strumenti agevolatori.
 
Gli/le studenti/studentesse si recheranno autonomamente presso detta azie
sarà rilevata la presenza sul registro elettronico
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           Lercara Friddi, 

delle classi IV e V sez. U indirizzo Agrario sede di Prizz
Istruzione Secondaria Superiore Lercara Friddi

Ai genitori e agli/alle studenti/studentesse delle classi IV e V sez. U indirizzo Agrario
dell’Istituto di Istruzione Secondaria Superiore Lercara Friddi

Alla Funzionaria ad Elevate Qualificaz
Al personale ATA 

volgimento delle attività propedeutiche  in vista della 
del 27/11/2024 dal titolo “VALIDAZIONE DI PROTOCOLLI 

NNOVATIVI PER LA PRODUZIONE DI PIANTE OFFICINALI DI INTERESSE 
NUTRACEUTICO COLTIVATE IN SICILIA”  e “PERCORSI ENOGASTRONOMICI 

DEI PRODOTTI E DEI LUOGHI DELL’ALTO BELICE 

in vista  della giornata informativa del 27/11/2024 dal titolo
VALIDAZIONE DI PROTOCOLLI INNOVATIVI PER LA PRODUZIONE DI PIANTE 

OFFICINALI DI INTERESSE NUTRACEUTICO COLTIVATE IN SICILIA”  
ENOGASTRONOMICI ALLA SCOPERTA DEI PRODOTTI E DEI LUOGHI DELL’ALTO 

avrà luogo presso  la sede di Prizzi, gli/le studenti/studentesse delle 
indirizzo Agrario saranno coinvolti/e in attività propedeutiche nel rispetto 

della seguente scansione temporale: 

 
0 alle 13:10 si recherà presso l’uliveto del Sig. Vallone 

omune di Prizzi, appezzamento di terreno messo a disposizione dal titol
tecnico - pratiche degli allievi dell’indirizzo Agrario, per osservare e 

mettere in pratica le tecniche di raccolta delle olive con l’ausilio di strumenti agevolatori.

si recheranno autonomamente presso detta azienda alle ore 08:05 dove 
stro elettronico dai/dalle  docenti accompagnatori/accompagnatrici 

 

 
pais01100c@pec.istruzione.it 

Lercara Friddi, 15.11.2024 

 

sede di Prizzi dell’Istituto di 
Istruzione Secondaria Superiore Lercara Friddi  

IV e V sez. U indirizzo Agrario sede di 
dell’Istituto di Istruzione Secondaria Superiore Lercara Friddi 

 
Funzionaria ad Elevate Qualificazioni DSGA 

Al personale ATA  
Loro Sedi 

Al Sito WEB 

volgimento delle attività propedeutiche  in vista della GIORNATA 
VALIDAZIONE DI PROTOCOLLI 

OFFICINALI DI INTERESSE 
“PERCORSI ENOGASTRONOMICI 

DEI PRODOTTI E DEI LUOGHI DELL’ALTO BELICE 

giornata informativa del 27/11/2024 dal titolo  
NNOVATIVI PER LA PRODUZIONE DI PIANTE 

  e “PERCORSI 
DEI PRODOTTI E DEI LUOGHI DELL’ALTO 

, gli/le studenti/studentesse delle 
ropedeutiche nel rispetto 

del Sig. Vallone Salvatore, in 
a disposizione dal titolare per 

degli allievi dell’indirizzo Agrario, per osservare e 
mettere in pratica le tecniche di raccolta delle olive con l’ausilio di strumenti agevolatori. 

a alle ore 08:05 dove 
accompagnatori/accompagnatrici 
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che li seguiranno per l’intera mattinata
-Prof. Marino Martino (ITP),  
-Prof. Cannariato Giuseppe,  
-Sig. Leto Claudio (assistente tecnico di laboratorio).
L’attività avrà termine alle ore 14:10.
 
20/11/2024: la classe 5U, dalle 8:10 alle 13:10 sarà impegnata nella
presso il mini frantoio dell’Istituto.
l’intera mattinata vengono di seguito elencati

- Prof. Marino Martino (ITP), 
- Prof. Cannariato Giuseppe,  
- Sig. Leto Claudio (assistente tecnico di labora

 
21/11/2024: la classe 4U, dalle 8:10 alle 13:10, 
laboratorio di trasformazioni dell’istituto.
per l’intera mattinata vengono di seguito elencati

- Prof. Marino Martino (ITP), 
- Prof. Cannariato Giuseppe,  
- Sig. Leto Claudio (assistente tecnico di laboratorio).

 
Si precisa che anche la classe III U nei giorni precedenti è stata attivamente coinvolta nella filiera 
della birra  con attività di maltazione dell’orzo
microbirrificio presente in istituto. 
L’olio e la pasta prodotti, verranno confezionati, etichettati e 
manifestazione del 27/11/2024 (progetto cofinanziato dalla Regione Siciliana, Assessorato per le 
attività produttive, iniziativa “Sicilia che piace” 2024 capitolo di bilancio 342525) che si terrà 
presso l’auditorium dell’Istituto tecnico di Prizzi.
Gli/le studenti/studentesse dovranno consegnare entro il giorno 18
all’uscita  autonoma sul territorio. 
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intera mattinata, di seguito indicati:  

Sig. Leto Claudio (assistente tecnico di laboratorio).  
L’attività avrà termine alle ore 14:10. 

dalle 8:10 alle 13:10 sarà impegnata nella molitura delle 
stituto.  I docenti che saranno impegnati  e seguiranno l’attività per 

vengono di seguito elencati:  

Prof. Marino Martino (ITP),  
 

Sig. Leto Claudio (assistente tecnico di laboratorio). 

classe 4U, dalle 8:10 alle 13:10,  sarà impegnata  in attività di pastificazione presso il 
laboratorio di trasformazioni dell’istituto.  I docenti che saranno impegnati  e seguiranno l’attività 

vengono di seguito elencati: 

Prof. Marino Martino (ITP),  
 

eto Claudio (assistente tecnico di laboratorio). 

Si precisa che anche la classe III U nei giorni precedenti è stata attivamente coinvolta nella filiera 
maltazione dell’orzo, svolte durante le ore curricolari

L’olio e la pasta prodotti, verranno confezionati, etichettati e distribuiti durante 
24 (progetto cofinanziato dalla Regione Siciliana, Assessorato per le 

attività produttive, iniziativa “Sicilia che piace” 2024 capitolo di bilancio 342525) che si terrà 
presso l’auditorium dell’Istituto tecnico di Prizzi. 
Gli/le studenti/studentesse dovranno consegnare entro il giorno 18-11-2024 l

  

La Dirigente Scolastica

Prof.ssa Giovanna Lascari
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delle  olive  raccolte 
seguiranno l’attività per 

attività di pastificazione presso il 
seguiranno l’attività 

Si precisa che anche la classe III U nei giorni precedenti è stata attivamente coinvolta nella filiera 
durante le ore curricolari presso il 

distribuiti durante  l’importante  
24 (progetto cofinanziato dalla Regione Siciliana, Assessorato per le 

attività produttive, iniziativa “Sicilia che piace” 2024 capitolo di bilancio 342525) che si terrà 

2024 l’autorizzazione 

La Dirigente Scolastica 

Prof.ssa Giovanna Lascari 
(Firmato digitalmente)   
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